
Unsere Speisekarte
Apéritif des Monats
„Sanddorn Spritzer“ € 8,50

Vorspeisen und kleine Sommergerichte
Tomatencarpaccio / Burratino / Pesto € 14,00
Eismeershrimps / frische Früchte / Parmesan / Sommergrün € 16,00
Wassermelone / friesischer Weißkäse / Minze / Pinienkerne € 13,00
Rindercarpaccio / Mozzarellakerne / unser Pesto / Parmesansplitter € 16,00

Kleine Begleitung gefällig?
Zu unseren Hauptgerichten empfehlen wir unseren kleinen Blattsalat € 7,00

Suppen, die das Herz erwärmen
Tomatencrèmesuppe / Schmand / Käsestange € 8,00
Kraftbrühe / Gemüse / Maultäschle € 8,00

Vom Feld
Mini-Tomatenquiche mit Mozzarella / Hobelspargel / Gnocchi €   22,00
Spinatknödel / Kräuterseitlinge / braune Butter / Parmesanspäne / Sommergrün €   22,00

Vegan
Minirösti / leichter Curry-Kokosschaum / mediterranes Gemüse / Erbsensprossen €   21,00

Von der Weide
Kalbstafelspitz / Apfel-Meerrettichrahm / Bouillonkartoffeln € 27,00 
Zürcher Geschnetzeltes vom Kalbsfilet / Pilze / Rahm / Rösti / Salat € 33,00
Schweinefilet -plattiert- / Pfeffersoße / Pilze / Marktgemüse / Kartoffelstampf € 26,00
Kalbsschnitzel / Kartoffel-Gurken-Salat / Preiselbeeren € 28,00
Tournedos vom Rinderfilet / Trüffelschaum / gebratener Spargel / Gnocchi € 35,00
Lammfilet / Jus mit Knobinote / mediterrane Zucchini / Kartoffelgratin € 31,00

Aus Fluss & Meer
Kutterscholle / Eismeershrimps / Bacon / Butter / neue Kartoffeln / Sommergrün € 26,00
Zweierlei Fischfilets / frischer Blattspinat / Tomatenfäden / neue Kartoffeln € 29,00

Süße Verführungen
Vanille Crème brûlée / frische Beeren €     8,00
Mousse au chocolat / Sorbet / Himbeertopping € 8,00
Große Kugel Aperol Eis aufgefüllt mit unserem Rieslingsekt € 8,00



Weinempfehlung
„Sommersemester“ - Pfalz 2026

Weingut Studier, Ellerstadt
Klare, fruchtbetonter Stilistik. Ein feines Aromenspiel, 

das an grünen Apfel, Melone und helle Fruchtnoten erinnert. 
Dieser Weißwein passt gut zur leichten Sommerküche.

0,75 l – € 29,--
0,2 l – € 8,80

Unser Menü des Monats

Apéritif-Empfehlung: Sanddorn-Spritzer  € 8,50

Eismeershrimps / frische Früchte / Parmesan / Sommergrün

Kraftbrühe / Gemüse / Maultäschle 

Tournedos vom Rinderfilet / Trüffelschaum / gebratener Spargel / Gnocchi

Mousse au chocolat / Sorbet / Himbeertopping

3-Gänge-Menü mit Suppe € 49,--
3-Gänge-Menü mit Vorspeise € 57,--

Vorweg und zu unseren Vorspeisen servieren wir Ihnen Brot mit Aufstrichen. 
Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir uns erlauben, 

bei Nachbestellung € 2,60 zu berechnen.



Aktuelle Öffnungszeiten:

Mittwoch bis Samstag 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr
(Küchenschluss um 20.30 Uhr)

Ab 12 Personen öffnen wir nach Absprache auch mittags bei Menüwahl.

Sonntag 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr
(Küchenschluss um 13.30 Uhr)

und
18.00 Uhr bis 21.30 Uhr

(Küchenschluss um 20.00 Uhr)

Wir empfehlen Ihnen eine Tischreservierung.

Rufen Sie uns an:
0 52 81 / 9 56 60

Die Speisekarte richtet sich nach dem Markteinkauf und kann variieren. 

Gerne können Sie auch unsere Hauptgerichte als reduzierte Portionen bestellen: Preisnachlass jeweils € 2,00. 
Informationen zu Allergenen und eine Zusatzstoffliste erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeiter/-innen 

auf Nachfrage.

Zum Thema Allergene:
In allen unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein, 

wenn diese nicht schon in der Beschreibung des Gerichtes sichtlich erkennbar sind.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

 Ihre Familie Stille-Hönig und alle Schlossblicker


