
Unsere Speisekarte

Vorspeisen & kleine Gerichte
Gebackene Austernpilze / Sauce Tatare / Gemüsechips € 14,00
Entenbrustscheibchen / Apfel-Nuss-Salat / Kürbisdip € 15,00
Salat / Lammfiletscheiben / Maronen / Speck-Brot-Dressing € 13,00
Nordseekrabben / Avocado / Dill / Honig-Senf-Dip € 17,00

Kleine Begleitung zum Hauptgang gefällig?
Unser Beilagensalat € 7,00

Suppen
Meerrettichschaumsuppe mit Tomatencrostini € 8,00
Entenkraftbrühe / Gemüseperlen € 8,00

Vegetarische Hauptspeisen
Frische Nudeln / Rieslingschaum / gegrilltes Gemüse / Tomaten €   20,00
Tomatentarte / Spitzkohl / Austernpilze / Curry-Kürbisschaum €   22,00

Vegane Hauptspeise
Kartoffelstrudel  / Rosenkohl-Pilzcurry / Fingermöhren / Landbiersoße €   22,00

Hauptspeisen
Entenkeule / Spitzkohl / Rosenkohl / Zwiebelstampf € 25,00 
Schweinelendchen / Pfefferjus / Steckrübenragout / Schupfnudeln € 26,00
Gekochter Kalbstafelspitz / Apfel-Meerrettich-Soße / Bouillonkartoffeln € 32,00
Geschnetzelte Kalbsleber / Senfsoße / Wintergemüse / Kartoffelstampf € 26,00
Hirschrückenmedaillons / Port-Thymian-Rahm / Rosenkohl / Schupfnudeln € 36,00
Rinderfiletstreifen / Cognac-Pfeffersoße / geschmelzte Bohnen / Gratin € 28,00

Aus Fluss & Meer
Gebackene Schollenfilets / Senfsoße / Blattspinat / Stampf / Salatcup € 28,00
Skreifilet -gebraten- / Silvanerrahm / wilder Brokkoli / Thymiankartoffeln € 29,00

Dessert
Walnusseis mit warmen Glühweinkirschen € 8,00
Zitruscarpaccio / Quarkhaube -geflämmt- € 9,00
Schoko Crème brûlée / handgeschabtes Sorbet € 9,00
Kleines Käse-Ensemble / Feigensenf / Cracker € 10,00



Apéritif des Monats

„Negroni“
€ 8,50

oder Nogroni – alkoholfrei
€ 7,50

Unser Menü des Monats

Entenbrustscheibchen / Apfel-Nuss-Salat / Kürbisdip

Meerrettichschaumsuppe mit Tomatencrostini

Hirschrückenmedaillons / Port-Thymian-Rahm / Rosenkohl / Schupfnudeln

Zitruscarpaccio / Quarkhaube -geflämmt-

4-Gänge-Menü € 66,--
(Menü mit drei Gängen ohne Suppe € 57,--)

Weinempfehlung

2022
Spätburgunder – trocken -

Weingut Eric Manz, Weinolsheim
- vom Holzfass geküsst, duftet nach feinen Beeren, rubinrot und samtig -

0,75 l – € 28,--

Für Umbestellungen erlauben wir uns € 1,00 € zu berechnen.
Vorweg und zu unseren Vorspeisen servieren wir Ihnen Brot mit Aufstrichen. 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir uns erlauben, 
bei Nachbestellung € 2,60 zu berechnen.



Aktuelle Öffnungszeiten (ab Dezember 2025):

Mittwoch bis Samstag 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr
(Küchenschluss um 20.30 Uhr)

Ab 12 Personen öffnen wir nach Absprache auch mittags bei Menüwahl.

Sonntag 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr
(Küchenschluss um 13.30 Uhr)

und
18.00 Uhr bis 21.30 Uhr

(Küchenschluss um 20.00 Uhr)

Wir empfehlen Ihnen eine Tischreservierung.

Rufen Sie uns an:
0 52 81 / 9 56 60

Die Speisekarte richtet sich nach dem Markteinkauf und kann variieren. 

Gerne können Sie auch unsere Hauptgerichte als reduzierte Portionen bestellen: Preisnachlass jeweils € 2,00. 
Informationen zu Allergenen und eine Zusatzstoffliste erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeiter/-innen 

auf Nachfrage.

Zum Thema Allergene:
In allen unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein, 

wenn diese nicht schon in der Beschreibung des Gerichtes sichtlich erkennbar sind.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

 Ihre Familie Stille-Hönig und alle Schlossblicker


