
Unsere Speisekarte

Vorspeisen & kleine Gerichte
Hirschschinken / Cumberland-Pfeffersauce / schwarze Walnüsse € 15,00
Frischkäse-Terrine mit Basilikumkern / Wasabisorbet / Feldsalat € 14,00
Geräucherte Entenbrust / Kürbischutney / Salat € 15,00
Zweierlei von Fluss & Meer / Flusskrebsschwänze im Pastetchen € 16,00

Kleine Begleitung zum Hauptgang gefällig?
Unser Beilagensalat € 7,00

Suppen
Kalbsconsommé / Schwemmklößchen € 9,00
Sellerieschaumsuppe / Maronen € 9,00

Vegetarische Hauptspeisen
Tarte von Tomate mit Burrata / Seitlinge / Curry-Kokos-Schaum / Wintergrün €   22,00
Kleine Kartoffelklöße / Rahmpilzgulasch / Blattsalate in Hausdressing €   22,00

Vegane Hauptspeise
Steinpilzpolenta mit geschmelztem Rosenkohl / Fingermöhren / Rohkost €   22,00

Hauptspeisen
Bürgermeisterbraten vom Kalb / Rahmsoße / Speckbohnen / Kartoffelgratin € 25,00 
Entenkeule / Rotweinsoße / Rotkohl mit Holundernote / Kartoffelklöße € 26,00
Kalbsleber / Rotweinschalotten / Apfel / Kartoffelpüree / buntes Wintergrün € 32,00
Lammfilet / Glace / mediterranes Gemüseragout / Kartoffelgratin € 32,00
Rinderfiletmignon / Trüffelschaum / Wintergemüse / Pfefferkartoffeln € 35,00

Aus Fluss & Meer
Gebackenes Rotbarschfilet / Senfsoße / Bratkartoffeln / Salat € 25,00
Riesengarnelen / Pesto / gefüllte Gnocchi / conchierte Tomaten € 29,00

Dessert
Orangenblüten-Pistazieneis / Browniewürfel / Schokolikör € 9,00
Tonkabohnen Crème brûlée mit Pink Pfirsichsorbet € 9,00
Rotwein-Birnen-Zimt-Parfait im Baumkuchenmantel € 9,00
Dessertteller „Alte Villa Schlossblick“ € 10,00



Apéritif des Monats

„Amérie-Spritz“
- auf Eis mit Sekt und Minze -

€ 8,50

Unser Menü des Monats

Hirschschinken / Cumberland-Pfeffersauce / schwarze Walnüsse

Sellerieschaumsuppe / Maronen

Rinderfiletmignon / Trüffelschaum / Wintergemüse / Pfefferkartoffeln

Dessertteller „Alte Villa Schlossblick“

4-Gänge-Menü € 65,--
(Menü mit drei Gängen ohne Suppe € 56,--)

Weinempfehlung

2022
Spätburgunder – trocken -

Weingut Eric Manz, Weinolsheim
- vom Holzfass geküsst, duftet nach feinen Beeren, rubinrot und samtig -

0,75 l – € 28,--

Für Umbestellungen erlauben wir uns € 1,00 € zu berechnen.
Vorweg und zu unseren Vorspeisen servieren wir Ihnen Brot mit Aufstrichen. 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir uns erlauben, 
bei Nachbestellung € 2,60 zu berechnen.



Aktuelle Öffnungszeiten (ab Dezember 2025):

Mittwoch bis Samstag 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr
(Küchenschluss um 20.30 Uhr)

Ab 12 Personen öffnen wir nach Absprache auch mittags bei Menüwahl.

Sonntag 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr
(Küchenschluss um 13.30 Uhr)

und
18.00 Uhr bis 21.30 Uhr

(Küchenschluss um 20.00 Uhr)

Wir empfehlen Ihnen eine Tischreservierung.

Rufen Sie uns an:
0 52 81 / 9 56 60

Die Speisekarte richtet sich nach dem Markteinkauf und kann variieren. 

Gerne können Sie auch unsere Hauptgerichte als reduzierte Portionen bestellen: Preisnachlass jeweils € 2,00. 
Informationen zu Allergenen und eine Zusatzstoffliste erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeiter/-innen 

auf Nachfrage.

Zum Thema Allergene:
In allen unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein, 

wenn diese nicht schon in der Beschreibung des Gerichtes sichtlich erkennbar sind.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

 Ihre Familie Stille-Hönig und alle Schlossblicker


