
Unsere Speisekarte

Vorspeisen
Feines von Fluss und Meer / Wildkräutersalat € 15,00
Lachs-Zandercarpaccio / Kräutersalat / unser Pesto / Karottenstroh € 16,00
Frühlingsgrün / Ziegenkäse-Crostini mit Olivenöl & Meersalz € 14,00
Tonnato vom Eichelschwein / Thunfischsoße / Kapernäpfel € 16,00
Fenchel-Orangen-Salat mit Kokospoularde € 15,00

Kleine Begleitung zum Hauptgang gefällig?
Unser Beilagensalat € 7,00

Suppen, die das Herz erwärmen
Enten-Consommé / Schwemmklößchen €     9,00
Steinpilzcrème / Blätterteigstange € 8,00

Vegetarische Hauptspeisen
Gemüsekuchen / Oliven-Kapern-Sauce / Orangen-Fenchel / Frühlingsgrün €   19,00
Gebratene Austernpilze / friesischer Weißkäse / Aromatomaten / Erdäpfel €   19,00
(auch mit 3 Riesengarnelen möglich) + €   6,00
Gorgonzola-Gnocchi / Birne / Walnüsse / Salatcup €   19,00

Vegane Hauptspeise
Polenta / Gemüsetempura / Cashewbrösel / roter Spitzkohl in Rahm €   18,00

Hauptspeisen
Rostbraten / Zwiebelringe / Trüffelspitzkohl / Pellkartöffelchen € 26,00 
Rehnüsschen / Walnusskruste / Kirsch-Pfefferjus / roter Spitzkohl / Spätzle € 28,00
Kalbslendensautée / Pilzschaum  / Bohnen mit Speck / Gnocchi € 32,00
Saftiges Schweinefilet / Gorgonzolagnocchi / Limettenmöhren / Salatcup €   25,00
Maispoularde / fruchtige Curry-Kokos-Sauce / bunter Reis / Spinatsalat €   24,00
Das Beste vom Kalb- Rücken-und Leber / Gemüsestifte / Butterstampf €   29,00
Empfehlung:
Lammfilet / Burgundersauce / Seitlinge / Grillgemüse / Kartoffeltörtchen €   28,00

Aus Fluss & Meer
Frisch von den Lofoten:
Skreifilet in Zitronen-Olivenöl gebraten / Kichererbsen-Spinat / Gratin € 29,00
Dreierlei Fischfilets / Hummerbisque / Gemüse-Garnelen-Ragout / Wildreismix € 29,00

Süße & herzhafte Sünden
Kugel frisch geschabtes Sorbet des Tages -mit Prosecco aufgefüllt- €     6,00
Kaffee Panna Cotta mit Pinienkernen & Salted Caramel € 9,00
Orangen-Joghurt-Mousse / Mangosauce € 8,00
Vanille-Keksterrine / Beerengrütze / Eierlikör € 7,00



Apéritif des Monats

„Belsazar Rosé Tonic“
€ 8,--

Unser Menü des Monats 

Gehobeltes Lachs-Zander-Carpaccio / unser Pesto / Wildkräutersalat

Steinpilzcrème / Blättergebäck

Rehnüsschen / Walnusskruste / roter Spitzkohl / Butterspätzle

Kaffee Panna Cotta mit Pinienkernen & Salted Caramel

Vier Gänge Menü € 60,--
3-Gänge mit Vorspeise - € 52,--

oder mit Suppe € 44,--

Weinempfehlung

2022 SERAI Bianco Veronese IGT
San Benedetto di Lugana

-Cuvée von Turbiana, Pinot Bianco & Chardonnay
trocken, intensiv-aromatisch, mit Fülle & Eleganz-

0,75 l – € 28,--
0,2,l –  €  8,30

Vorweg und zu unseren Vorspeisen servieren wir Ihnen Brot mit Aufstrichen.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir uns erlauben,
bei Nachbestellung € 2,60 zu berechnen.



Aktuelle Öffnungszeiten:

Mittwoch: 18:00 – 21:00 Uhr
Donnerstag bis Sonntag: 12:00 – 14:00 Uhr und 18:00 – 21:00 Uhr

Küchenzeiten: 12:00 – 13:30, 18:00 bis 20:30 Uhr

Die Speisekarte kann variieren und richtet sich nach dem Markteinkauf. Gerne können Sie auch
unsere Hauptgerichte als reduziertere Portionen bestellen - Preisnachlass jeweils 2,00 Euro.

In allen unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein, wenn diese nicht schon in der
Beschreibung des Gerichtes sichtlich erkennbar sind. Informationen zu Allergenen und eine Zusatzstoffliste

erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern auf Nachfrage.

Hinweis: Da wir je nach Einkauf unsere Karte täglich ein wenig anpassen könnten,

kann es vorkommen, dass diese Karte nicht immer aktuell ist. Wir bitten um Ihr Verständnis.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

 Ihre Familie Stille-Hönig und alle Schlossblicker


